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Nytårsaften
kl. 17.30-00.30

Velkomst med snacks & champagne
Kongens nytårstale kl. 18
appetizer med kammuslinger & caviar
4 retter luksus menu
Signatur vinmenu
Øko Kaffe & Perchs the samt kransekage 
Bar men udvalg af spiritus & longdrinks

DKK 2500,- 
pr. pers. min. 30 pers.

+ lokaleleje*

*Se priser for lokaleleje på side 2
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Lokaleleje
Til nytårspakken tillægges lokaleleje. Vælg de rammer, der passer til jeres selskab.

Festsalen
Lys og elegant festsal med
højt til loftet og plads til
den store fejring.

Hele huset
Fra de stemningsfulde stuer til
den lyse festsal – hele huset
samlet til jeres fest.

Fre-søn

Keglebanen
Historisk keglebane med masser
af atmosfære og plads til et
festligt indslag. 3.000,- DKK

17.000,- DKK

12.000,- DKK

Hele stueetagen
Varme, stemningsfulde stuer
med klassiske detaljer og en
intim atmosfære. 7.000,- DKK

2 timers keglespil
inkl. keglerejsere
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Mad & vin i verdensklasse
Vi sætter en ære i at servere mad af højeste kvalitet. Vores råvarer kommer direkte fra Paris, udvalgt

med omhu for at sikre den bedste smagsoplevelse. Bag gryderne står vores dygtige gourmetkok, Peter
Hansen, som med præcision og passion skaber udsøgte retter, der forener tradition med innovation.

Som erfaren Sommelier afstemmer han samtidig vinmenuen med stor omhu, så hver eneste ret
ledsages af den perfekte vin. Det skaber en helhedsoplevelse, hvor mad og vin går op i en højere enhed

og løfter smagsnuancerne til nye højder.
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Forpagter af Cirkel Ordenen Selskabslokaler

Peter har arbejdet på flere af Nordens bedste restauranter og er udlært af den
anerkendte mesterkok Jens Peter Kolbeck. I mere end 20 år har han været en del
af det gastronomiske team på Hvidøre – Novo Nordisk. I sit virke som sommelier
har han besøgt alle større vindistrikter i Europa, Nordamerika og Australien. Med

Peter som vært får møde- og konferencegæster hos Cirkel Ordenen
Selskabslokaler en gastronomisk oplevelse på absolut øverste hylde – hvor smag,

værtskab og viden går op i en højere enhed.
 Peter lægger vægt på nærvær og det gode værtskab og deler gerne ud af sin

store viden om vin og gastronomi.

Peter Hansen
Kok & sommelier
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Vi ser frem til at byde jer velkommen hos 
Cirkel Ordenens Selskabslokaler.

Falkoner Allé 96, 2000 Frederiksberg
cirkelordenensselskabslokaler@outlook.dk

cirkelordenenselskabslokaler.dk
20 13 44 73

Peter Hansen
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